
MENÚ GRUPO 45€
PICASSO 

TODO A COMPARTIR
Jamón Ibérico de bellota.
Queso de oveja.
Ensaladilla rusa con langostinos. 
Pescaíto frito de la Lonja de Málaga.
Croquetas de puchero.
Solomillo Ibérico a la parrilla con salsa de mostaza.

POSTRE
Surtido de postres a compartir.

Bebida incluida hasta finalizar el menú: 
vino, cerveza, refresco y agua.



MENÚ GRUPO 50€
MANUEL ALCÁNTARA 

Bebida incluida hasta finalizar el menú: 
vino, cerveza, refresco y agua.

A COMPARTIR
Jamón de castaña del Alto Genal.
Ensaladilla rusa con langostinos.
Croquetas del puchero.
Pescaíto frito de la Lonja de Málaga.

INDIVIDUAL
(A ELEGIR POR ANTICIPADO)

Solomillo ibérico a la parrilla con salsa de mostaza.
Bacalao asado con sanfaina de manzana.

POSTRE
Tarta de queso curado.

VINOS
Azpilicueta. DOCa Rioja,Crianza. Tempranillo,  
Graciano y Manzuelo. 

Mar de seda. D.O Toro, Verdejo.

Bebida incluida hasta finalizar el menú: 
vino, cerveza, refresco y agua.



MENÚ GRUPO 70€
ANTONIO BANDERAS

A COMPARTIR
Jamón Ibérico de Bellota.
Ensalada de aguacate, frutos secos, aceituna negra y tomate seco.
Croquetas de jamón ibérico.
Pata de pulpo a la parrilla.

INDIVIDUAL
(A ELEGIR POR ANTICIPADO)

Solomillo de vaca con salsa de foie y PX.
Lubina a la plancha con ajoblanco.

POSTRE
Torrija con helado de vainilla.

VINOS
El pacto. D.O.Ca La Rioja, Tempranillo 
Mara Martín. Godello. D.O Moterrei.

Bebida incluida hasta finalizar el menú: 
vino, cerveza, refresco y agua.



MENÚ GRUPO 90€
ANTONIO GALA

INDIVIDUAL
Ajoblanco con frutos secos y sorbete de mango.

A COMPARTIR
Jamón Ibérico de Bellota.
Surtido de quesos andaluces.
Tartar de atún rojo, tomates secos y queso payoyo. 
Pata de pulpo a la parrilla.

PRIMERO
Corvina con crema de coliflor.

SEGUNDO
Lomo de vaca a la parrilla con pimientos confitados.

POSTRE
Milhojas con crema y chantilly de vainilla.

VINOS
Marqués de Murrieta. D.O.Ca La Rioja, Tempranillo, Graciano, 
Manzuelo y Garnacha. 
Cloe. D.O Sierras de Málaga, Chardonnay.

Bebida incluida hasta finalizar el menú: 
vino, cerveza, refresco y agua.



MENÚ  45€
VEGETARIANO

Ensalada fresca.

Ajoblanco con sorbete de fruta de temporada.

Zanahoria asada con hummus y frutos secos.

Berenjenas fritas a la cerveza.

Parrillada de verduras.

POSTRE 

Fruta de temporada.

Bebida incluida hasta finalizar el menú: 
vino, cerveza, refresco y agua.



MENÚ  55€
VEGETARIANO

Ensalada vegana de aguacate y tomate semiseco.

Ajoblanco con sorbete de fruta de temporada.

Zanahorias asadas con hummus y frutos secos.

Tempura de verduras de la huerta.

Salteado de verduras de temporada.

POSTRE 

Helado de naranja del Guadalhorce con AOVE y PX.

Bebida incluida hasta finalizar el menú: 
vino, cerveza, refresco y agua.



MENÚ INFANTIL 20€
GLORIA FUERTES

PLATO COMBINADO
Croquetas de puchero.
Patatas y huevos fritos.
Churrasco de pollo. 

POSTRE 
Bola de helado artesano.

BEBIDA
Un refresco o agua.



• El número total de comensales debe confirmarse hasta 48 horas antes del 
evento, cobrándose íntegramente el total del número confirmado hasta ese 
momento. En caso de modificación de comensales ha de notificarse obligatoria-
mente por correo electrónico.
 
• Para garantizar la reserva, se debe confirmar el menú con antelación. 

• Como garantía, se requiere un depósito del 30% del total del servicio una vez 
confirmado.

• El pago se puede efectuar por transferencia bancaria, efectivo o tarjeta de 
crédito.

• Carencia del 100% para cancelaciones sin aviso previo de 48h mínimo.

• La cocina Pimpi siempre dispone de una oferta para vegetarianos, veganos y 
personas con alergias o intolerancias.

• Los platos a elegir deben ser comunicados con antelación (al menos 72h antes 
del servicio). En caso de haber alguna modificación con menos de 24h de antela-
ción, se procederá al cobro de dicho cambio, siempre y cuando pueda realizarse.

• Es posible que algunos menús no estén disponibles ciertos días o temporadas.

• El tiempo de ocupación de la sala estará sujeto al horario de grupos posteriores 
o cierre del restaurante. 

• En caso de requerir factura, se solicitará con la confirmación de la reserva. 

Condiciones del menú


